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Die Themen Tee und Kiche vereint auch
TeeGschwendner: Neu ist die acht Spezialitdten
umfassende Johann-Lafer-Edition mit klassi-
chen Griin- und Schwarz-, aromatisierten wei-
Ben und schwarzen sowie Krduter-Tees. Lafer
empfichlt diese Spezialititen auch als aromati-
sche Untermalung vieler Gerichte.

Den Earl Grey Noblesse serviert man bei-
spielsweise als Aperitif oder zu kraftvollen Spei-
sen wie Wildgerichten, gebratenen Fischen, cre-
mig angelegter Pasta oder schokoladigen Des-
serts, der aromatisierte weiffe Tee Granatapfel-
Holunderbliite passt zu Obsttorten, roter Griit-
ze, Cremedesserets, Sorbets und Eis. Und Tee-
Gschwendner bietet jetzt sechs Bio-Tees fur
Schwangere und Babys.

Der steigenden Nachfrage nach Bio-Tees be-
gegnet der siiddeutsche Spezialist Eilles mit acht
offenen Bio-Tees in Premiumqualitdt, vom Dar-
jeeling bis zum Friichtetee. Sechs der Sorten
sind auch im pyramidenférmigen Beutel Tea
Diamond fars Buffet erhaltlich.

Matcha im Trend

Als einer der edelsten Tees gilt der japanische
Matcha, der im Mittelpunkt der traditionellen
Zeremonie steht und dberaus aufwendig in der
Herstellung ist. ,Die Felder werden bis zu vier
Wochen vor der

Ernte

liberdacht, damit sie im Schatten licgen und nur
die feinsten Blatter werden geerntet und an-
schlieBend gedampft®, erliutern die Experten
von Seasons Tea. ,Nach dem Trocknen und
Schneiden werden die Blattteile von Blattrippen
und Stdngeln getrennt, sodass nur das reine
Blattfleisch tbrig gleibt. Mit Hilfe von Granit-
steinmiihlen wird das kostbare Blattfleisch lang-
sam und schonend zu jadegriinem Pulver — dem
Matcha — gemahlen.”

Purer Matcha wird in Japan nur zu besonde-
ren Anlassen getrunken, meist geniefSt man ihn

als Mischgetrank wie Matcha Latte oder Smoo-
thie. Wer diesen modernen japanischen Genuss
unkompliziert anbieten will, nutzt den neuen
Matcha-Smoothie-Mix von Seasons Tea mit
natiirlichen Zutaten. Er wird nicht aufgegossen,
sondern dhnlich einem Cocktail gemixt und ei-
gentlich ,,gegessen™,

Der Beliebtheit von Matcha tragt Eilles mit
dem trendigen indisch-japanischen Cross-Over-
Tee Chaipur Matcha Green Chai Latte Rech-
nung, einem Instantpulver im praktischen Por-
tionsstick, der heifd oder als eisgekiihlter Milch-
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